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HAMBURG, NOVEMBER 2025 

 

HERZLICH WILLKOMMEN IM MAZZA 

Ihrer Eventlocation mitten im Herzen Hamburgs 

 
 

Kontaktieren Sie uns gern für ein individuelles Angebot. 
events@mazza.hamburg 

http://www.mazza.hamburg/
mailto:events@mazza.hamburg
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Orientsaal 
Unser prachtvoller Orientsaal besticht mit einer fast schon verschwenderischen Deckenhöhe von sechs Metern, 

atemberaubenden Gold-Mosaik und glanzvollem Holzparkett. Stimmungsvolle, abendländische Kronleuchter und 

pompöse Säulen sorgen für eine außergewöhnliche Atmosphäre wie in 1001 Nacht. Direkt in dem festlichen Orientsaal 

befindet sich eine Bar, von der während Ihrer Feier den ganzen Abend lang Getränke ausgeschenkt werden.  

Unsere Bühne, auf der DJ oder Band platzfinden, rundet das Angebot ab.  

 

FEIERN & TAGEN 

 

http://www.mazza.hamburg/
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Orientsaal Keyfacts 

 

FEIERN & TAGEN 

 

Arrangements 

Orientalische Tänzerin 350,00€.  
Bauchtanz klassisch oder Schleiertanz - 2 Auftritte á 10 Minuten). 

* beidseitig bestuhlt 

 

Saal                            200 m2 

Länge: 20 m 

Höhe: 5,70 m 

Breite: 10 m 

Bühne                        20 – 55 m2 

Länge: 6,20 m 

Höhe: 3,60 m 

Breite: 4,60 m 

 
Bestuhlung            max. 200 Personen 

U-Form: 40 / 68* 

Parlamentarisch: 60 

Bankett Mischbest.: 140 

Bankett Tafeln: 140 

Kinobestuhlung: 120 

Steh-Empfang: 200 

 
Highlights                     

• Bühne ca. 6x4m • Tanzfläche 

• eigene Bar • Garderobe 

• Holzparkett • große Leinwand  

• große Fenster 
• Verbindungstür zum 

Okzidentsaal 
 

http://www.mazza.hamburg/
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Musik 
Gerne spielen wir während und nach dem Essen 

Hintergrundmusik über unsere fest installierte Anlage ab. 

 

Wenn Sie nicht nur ein Abendessen in geschlossenem 

Rahmen planen, sondern richtig feiern möchten, sorgen 

unsere DJ-Teams für gute Stimmung und tolle Musik. 

Ein speziell auf das MAZZA abgestimmtes Entertainment-

Paket inklusive der Lichttechnik sorgt für beste 

Unterhaltung. 

 

DJ 
Aufgrund der außergewöhnlichen Räumlichkeiten 

empfehlen wir die Zusammenarbeit mit unseren Stamm-

DJs. Wir haben mit diesen ein spezielles MAZZA-Paket 

vereinbart, welches bezüglich Licht- und Tontechnik 

optimal auf unsere Räumlichkeiten zugeschnitten ist. 

Bitte nehmen Sie für weitere Informationen persönlich 

Kontakt auf.  

Das Mitbringen eines eigenen DJs oder einer Band ist nach 

Absprache gerne möglich. 

 

Team 2 

Starboard Events DJ Team "Performance to Enjoy" 
Ansprechpartner: Stephan Preuß  

Mobil: 0171 195 50 56 

E-Mail: s.preuss@starboardevents.de 
Web: www.starboardevents.de 

Wichtige Info: 

Bei Veranstaltungen mit lauter Tanzmusik werden vier Hotelzimmer im selben Haus befindlichen Yoho- the 
young hotel für Sie reserviert, die in besonderem Maße von der Lautstärke beeinflusst sind. Gerne können Sie 
diese unter +49 40 28 41 91-0 oder yoho@yoho-hamburg.de direkt buchen. 

Team 1 

DJ Service Hamburg  
Ansprechpartner: Leonard Koerner 
Telefon: 040 69691331 | Mobil: 0172 4009969 

E-Mail: info@djservicehamburg.de 

Web: www.djservicehamburg.de   

ENTERTAINMENT 

T 

http://www.mazza.hamburg/
mailto:s.preuss@starboardevents.de
http://www.starboardevents.de/
mailto:info@djservicehamburg.de
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Okzidentsaal 
Unser prachtvoller Okzidentsaal besticht mit einer Deckenhöhe von 4,5 m und glanzvollem Holzparkett. Stimmungsvolle, 

abendländische Kronleuchter sorgen für eine außergewöhnliche Atmosphäre wie in 1001 Nacht. Dieser wunderschöne Saal ist 

hervorragend für kleinere Gesellschaften mit bis zu 48 Personen geeignet. Bis zu 24 Personen können wir an einer festlichen langen 

Tafel platzieren. Bei größeren Runden stellen wir gerne 6er, 8er oder aber auch zwei lange Tafeln bereit.  

Gerne servieren wir auch hier ein köstliches Menü Ihrer Wahl oder schaffen vor der großen Fensterfront Platz für ein Buffet. Zudem 

lässt sich der Okzidentsaal durch eine Schwingtür mit dem Orientsaal verbinden. 

FEIERN & TAGEN 

 

http://www.mazza.hamburg/
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Musik 

Gerne spielen wir während und nach dem Essen Hintergrundmusik über unsere fest 
installierte Anlage ab. 
 
Musik, die über die normale Zimmerlautstärke hinausgeht, ist leider in diesem Raum nicht möglich. 

Okzidentsaal Keyfacts 

 

FEIERN & TAGEN 

 

Saal                            60 m2 

Länge: 10,8 m 

Höhe: 5,40 m 

Breite: 4,1 m 

  

  

  

Bestuhlung            max. 60 Personen 

Blockform: 28

U-Form: 20 / 32* 

Parlamentarisch: 24 

Bankett Mischbest.: 46 

Bankett Tafeln: 40 

Kinobestuhlung: 30 

Steh-Empfang: 60 

 

Highlights                     

• Holzparkett • Garderobe 

• große Fenster 
• Verbindungstür zum 

Orientsaal 

  

  

http://www.mazza.hamburg/
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Weitere Speisenvorschlage finden Sie auf den folgenden Seiten.  
 

Kontaktieren Sie uns gern für ein individuelles Angebot. 
events@mazza.hamburg 

Buffet Best of MAZZA Spezial 
 

Wir servieren zum Empfang: 
Falafel frittierte Gemüsemedaillons 

& Hefeteigschiffchen mit Schafskäse und Basilikum 
 

MAZZA 
-vegetarische Vorspeisenspezialitäten- 

stehen in tausendundeinem Schälchen auf den Tischen bereit 
 

Hauptgerichte 
Loup de mer auf Sesam-Limonen-Sauce 

mit gedünstetem Gemüse und Harissa-Kartoffeln 
& 

Lammfilet auf Schafskäse-Basilikum-Sauce 
mit gedünstetem Gemüse und Basmatireis 

& 
Couscous Royale vegan 

diverses Gemüse in pikanter Tomatensauce mit Couscous 
 

Desserts 
Die süße Sünde des Orients 

Karamell Brownie & Mascarpone-Granatapfel-Crème 
 

Dazu servieren wir arabischen Mokka. 
 

 

 

 

Getränkepauschale 
Gerne bieten wir Ihnen eine Getränkepauschale für 6 Stunden an, 

die folgendes beinhaltet: 
 

Empfang 
Crémant Brut & Granatapfel-Gingerale-Cocktail (alkoholfrei) 

 
Softdrinks 

Mineralwasser still und medium 
Coca Cola, Coca Cola zero, Fanta, Sprite 

Schweppes Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale,  
Apfelsaftschorle, Rhababersaftschorle 

 
Bier 

Beck‘s vom Fass, Beck‘s Blue alkoholfrei 
Franziskaner Weißbier, Franziskaner alkoholfrei 

 
Wein 

Rotwein und Weißwein 
 

Heißgetränke 
Arabischer Mokka, Filterkaffee und Tee 

 
Alternativ auch inkl. Longdrinks buchbar. 

 

 

 

MAZZA Rundum-Glücklich-Paket  
 

 

KULINARISCHER GENUSS  

WIE IN 1001 NACHT 

http://www.mazza.hamburg/
mailto:events@mazza.hamburg
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MAZZA-Vorspeisen 
Unser kulinarischer Star ist das MAZZA. Diese köstlichen vegetarischen Vorspeisen sind mehr als Appetithappen – sie sind 

Gesten der Freundschaft. Die farbenfrohen MAZZA-Vorspeisen stehen bereits in tausendundeinem Schälchen auf den Tischen 

bereit und lassen Ihre Gäste bereits beim Anblick erstaunen. 

 
 
 

KULINARISCHER GENUSS  

WIE IN 1001 NACHT 

Zucchini in Tomatensauce mit Minze 

Salat von gerösteter Paprika mit Basilikum 

Humus, Kichererbsenpürree mit Tahina 

Okraschoten mit Tomaten und zweierlei Koriander 

Walnuss-Paprika-Paste 

Petersiliensalat mit Weizengrütze und Tomaten 

Gebratener Blumenkohl mit Sesamsauce 

Kartoffeln in Zitrone, Olivenöl und Minze 

Schneidebohnen in Tomatensauce mit frischem Koriander 

Marinierte Rote Bete mit Weißkohlstreifen und Thymian 

Kohlrabi mit Knoblauch und frischem Koriander 

Olivensalat mit Pistazien, Granatapfel und Bohnenkraut 

Fenchel mit Tomaten, Anis und Cumin 

Mangold mit schwarzen Augenbohnen 

Weiße Bohnen mit Tomatensauce & orientalischer Kräutermischung 

Kichererbsen in Sesam-Cumin-Sauce 

Karotten in Rosenwasser, Nelken und Lorbeerblättern 

Braune Linsen in Apfel-Curry-Sauce 

Saubohnen in Zitronen-Minze-Vinaigrette 

Spinat mit geschmorten Zwiebelstreifen 

Salat von Blumenkohl mit Tomaten, Paprika und Zitrone 

Pikanter Couscous-Salat mit Granatapfel 

Auberginen-Salat mit Walnuss und Granatapfel 

 

Vegan 
 

Dazu reichen wir orientalisches Pitabrot 

 

http://www.mazza.hamburg/
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Prinzessbohnen mit geröstetem Sesam und Honig 

Geräuchertes Auberginenmus mit Sesamöl 

Quark mit Minze 

Gebratene Auberginen mit Schafskäse und Harissa 

Champignons in Balsamico-Sahne-Sauce 

Blanchiertes Porreegemüse mit Schafskäse 

Rote-Bete-Paste mit Oregano und geröstetem Sesam 

Gebratene Auberginen mit Paprika, Quark und Basilikum 

Avocado-Creme 

Pikante Schafskäsecreme mit Thymian 

 

MAZZA-Vorspeisen 
 
 
 

KULINARISCHER GENUSS  

WIE IN 1001 NACHT 

Vegetarisch 

Dazu reichen wir orientalisches Pitabrot 

 

Kindermenü 
 

Hähnchenbrust mit Tomaten Sauce und Basmatireis & Einer Kugel Eis 

oder Chicken Nuggets mit Pommes & Einer Kugel Eis 

oder Nudeln mit Tomatensoße & Einer Kugel Eis 

je Kind 18,50 € 

 

 

Ohne Kindermenü gilt:  

Kinder unter 8 Jahren zahlen nichts 

Kinder zwischen 8 – 12 Jahren zahlen den halben Preis 

Kinder ab 12 Jahren den vollen Preis 

 
 
 

http://www.mazza.hamburg/
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Maispoulardenbrust 
a) auf Thymian-Zitronen-Sauce mit gedünstetem Gemüse und Basmatireis 

b) mit gedünstetem Gemüse und Zitronenkartoffeln  
c) gefüllt mit Pistazien und Datteln auf Safransauce mit Zuckerschoten-Kirschtomaten-Ragout und Basmatireis 

d) Maispoulardenbrust gefüllt mit Spinat, Champignons und Halloumi auf Tomaten-Oliven-Sauce mit Kartoffelpüree 

Perlhuhnbrust 
auf mit Rosmarin-Feigen-Sauce glasiertem Gemüse und Piment-Zimt-Reis 

Couscous Royale 
syrischer Eintopf mit Lamm, Huhn und verschiedenem Gemüse in delikater Tomatensauce (nur als Buffet) 

Lammfilet (MAZZA Spezialität des Hauses) 
a) nach arabischer Art mit Datteln, Nüssen auf Joghurt-Minze-Sauce mit glasiertem Gemüse und Piment-Zimt-Reis 

b) auf Schafskäse-Basilikum-Sauce mit gedünstetem Gemüse & Basmatireis 
c) auf Auberginen-Kichererbsen-Ragout mit Oliven-Kartoffel-Püree 

d) auf Honig-Senf-Sauce mit Zucchini-Tomaten-Ragout und Basmatireis 
e) Roulade gefüllt mit Sucuk und Gemüse auf Schafskäse-Basilikum-Sauce mit Foul (grüne Bohnen) und Basmatireis (nur als Menü) 

 
Lammrücken  

a) im Za´tar-Mantel auf Honig-Senf-Sauce mit Zucchini-Tomaten-Ragout und Basmatireis (nur als Menü) 
b) in Pistazienkruste auf Joghurt-Minze-Sauce und Kürbis und Basmatireis (nur als Menü) 

 
Geschmorte Lammhaxe 

in Joghurt-Estragon-Sauce mit gedünstetem Gemüse und Basmatireis 
 

Entenbrust 
a) auf Aprikosen-Pflaumen-Sauce dazu Zuckerschoten, Lauchzwiebeln und Basmatireis 

b) mit Honig-Sesam-Glasur auf Kartoffelpüree, Feigenjus und Zuckerschoten 

Kalbsfilet 
auf Schalotten-Senf-Sauce mit Prinzessbohnen und Rosmarin-Kartoffel-Plätzchen 

 
Kalbsrücken 

auf Rotwein-Jus mit Prinzessbohnen und Thymian-Kartoffel-Plätzchen 

Rinderfilet 
auf Orangen-Majoran-Sauce mit sautiertem Spinat und Kartoffel-Schafskäse-Gratin 

Geschmorte Rinderbäckchen 
auf Granatapfel-Jus mit Gemüse und Couscous 

Geschmorte Rinderschulter 
auf Granatapfel-Jus mit Gemüse und Couscous 

 

 

  

Hauptgerichte 

Gerne können Sie sich auch ein eigenes Menü oder Buffet zusammenstellen und unsere Vorschläge nach Belieben abwandeln. 

Hier finden Sie weitere Gerichte unserer neuen syrischen Küche. Bitte beachten Sie, dass der Preis je nach Auswahl ggf. variiert. 

Sollten Sie Unterstützung bei der Zusammenstellung benötigen, kontaktieren Sie uns gern. 

KULINARISCHER GENUSS  

WIE IN 1001 NACHT 

Fleisch 

http://www.mazza.hamburg/
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KULINARISCHER GENUSS  

WIE IN 1001 NACHT 

Fisch 

Loup de Mer 
a) auf Sesam-Limonen-Sauce mit gedünstetem Gemüse und Harissa-Kartoffeln 

b) gefüllt mit Weizengrütze, Walnüssen und Granatapfelkernen auf Sesam-Limonen-Sauce  
c) Loup de Mer gefüllt mit Garnelen und Spinat mit Kartoffelpüree und Freekeh auf Weißweinsauce 

 
Zanderfilet 

a) auf Koriandersauce mit geschmorten Tomaten und Bulgur 
b) mit Mandelkruste auf Sternanis-Sauce mit Gemüse und Foul (grüne Bohnen)-Kartoffelpüree 

c) auf Granatapfel-Jus mit Schwarzwurzel-Stampf und gerösteten Haselnüssen 
 

Doradenfilet  
auf Fenchel-Linsen-Ragout mit geröstetem Pita-Brot  

Lachsfilet 
a) mit Sesamkruste auf Paprika-Kardamom-Sauce mit Spinat und Couscous 

b) auf Tomaten-Basilikum-Sauce mit wildem Brokkoli und Kartoffel-Oliven-Püree 

Seeteufel  
auf Tomaten-Basilikum-Sauce mit Gemüse und Perlcoucous 

 
Kabeljau 

gefüllt mit Garnelen und Spinat auf Weißwein-Butter-Sauce mit Kartoffelpüree und Freekeh 
 

Riesengarnelen  
a) auf Apfel-Curry-Sauce mit würzigem Gemüse-Couscous 

b) mit Harissa Erbsen und Süßkartoffelpüree 
 

 

http://www.mazza.hamburg/


  

   

MAZZA Betriebs GmbH  Moorkamp 5 | 20357 Hamburg 
Telefon: 040 28 41 91 7 | E-Mail: events@mazza.hamburg | Web: www.mazza.hamburg 

 

 

 

  

Vegan 

KULINARISCHER GENUSS  

WIE IN 1001 NACHT 

Vegetarisch 

Makloube - MAZZA-Spezialität des Hauses- 
Auberginen-Reis-Auflauf  

mit Datteln und Nüssen auf Joghurt-Minze-Sauce  

Auberginen-Lasagne  
mit Schafskäse auf Tomaten-Basilikum-Sauce und Basmatireis 

Aubergine überbacken 
mit würzigem Schafskäse auf Tomatensauce und Kartoffel-Thymian Stampf 

Artischocken-Gemüse  
in cremiger Curry-Sauce überbacken mit Knafe-Teigfäden 

Weiße Zucchini ab 20 Personen 
gefüllt mit Reis und Gemüse auf Joghurt-Minze-Sauce  

 
Paprika nur als Menü 

gefüllt mit Gemüse-Bulgur auf Tomaten- und Schafskäse-Sauce  
 

Blätterteig  
gefüllt mit verschiedenem Gemüse auf Basilikum-Schafskäse-Sauce  

Blumenkohl 
mit Gewürzkruste auf Koriandersauce mit Süßkartoffelpüree 

Couscous Royale ab 20 Personen 
diverses Gemüse und Kichererbsen in pikanter Tomatensauce mit Couscous  

 
Weiße Zucchini ab 20 Personen 

gefüllt mit Reis und Gemüse auf Tomaten-Minze-Sauce  

Mini-Aubergine ab 20 Personen 
gefüllt mit Gemüse-Bulgur und Tomaten-Minze-Sauce 

Paprika ab 20 Personen und nur als Menü 
gefüllt mit Gemüse-Bulgur auf Tomaten-Basilikum-Sauce 

 
Currygemüse 

in Kokosmilch und Reis  

Vegetarische Ouzi nur als Menü 
Filoteig gefüllt mit Reis und Gemüse auf Tomaten-Basilikum-Sauce 

 

http://www.mazza.hamburg/
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Desserts  
Egal ob Sie sich für ein Menue oder ein Buffet entscheiden, sollten Ihnen unsere Vorschläge nicht zusagen, 

dürfen Sie sich das Dessert natürlich gerne selbst zusammenstellen. 

KULINARISCHER GENUSS  
WIE IN 1001 NACHT  

„Süße Sünde des Orients“ 
orientalische Gebäckspezialitäten wie z.B.: 

Mamoul - Griesmürbeteig gefüllt mit Datteln oder Pistazien 
Baklava - Blätterteig gefüllt mit Cashewnüssen  

Datteln gefüllt mit Walnuss u.v.m  
 

Schoko-Mokka-Kardamom-Creme 

Arabischer Milchreis mit Rosenwasser 

Mascarpone-Granatapfel-Creme 

Mango und Ananas 
mit Granatapfel und Minze, mariniert mit Kardamom-Honig 

(ohne Honig vegan) 

Kardamom Crème Brûlée  
 

Katayef ab 20 Personen 
Crêpe, gefüllt mit orientalischer Frischkäse-Creme und Pistazien (warm) 

Knafe ab 20 Personen 
Fadennudeln auf Mozzarella-Vanille-Creme mit Honig  

Fondant au pistache 
(Pistazienküchlein mit weichem Kern) mit traditionell arabischem Eis 

 
Süße Kibbe 

aus Pistazien-Vanille-Mousse mit traditionell arabischem Eis 
 

Karamell Brownie 
 

Zimt-Vanille-Tarte 
mit Honig und Nüssen 

 
Eis nur als Menü 

Traditionell arabisches Eis 
Zimteis 

Macadamia-Eis 
Kirschsorbets 

 

http://www.mazza.hamburg/

